
Insalata “Detox” con cetrioli, pomodorini, lattuga, ravanelli, 
radicchio e semi di chia
“Detox” salad with cucumbers, cherry tomatoes, lettuce, radishes, 
radicchio and chia seeds

 
Insalata “Nicoise” con misticanza, pomodori, uovo sodo, tonno in
conserva “Campisi”, carciofini di Schito e cipolle rosse di Cannara
“Nicoise” mixed salad with tomatoes, hard-boiled egg, “Campisi” tuna 
preserves, baby artichoke from Schito and red onions from Cannara

Insalata “Ceasar” con petto di pollo ruspante bio, lattuga
e Parmigiano Reggiano bio “La Villa”
“Caesar” salad with free-range chicken, lettuce and
Parmigiano Reggiano “La Villa”

IN SALA TE  E  SANDW ICH /  SALADS  AND SANDWICHES

4 / 12

1 / 3 / 4 / 5 / 7 / 10

€ 15,00

€ 20,00

€ 18,00

Toast classico con prosciutto cotto ed Emmenthal
Classic toast with Emmenthal cheese and baked ham

1 / 7 € 11,00

DALLE ORE 12 :30 ALLE 18 :30 /  FROM 12:30 TO 18:30

Sfoglia artigianale con panna, nocciole e gianduia di Marco Colzani
Homemade puff pastry with whipped cream, hazelnuts and gianduia

Tiramisù classico
Classic Tiramisù

Gelati fatti in casa due gusti
Homemade ice creams, two flavors

Sorbetti fatti in casa due gusti
Homemade sorbets, two flavors

Macedonia di frutta fresca di stagione
Seasonal fresh fruit salad

7 / 8

1 / 3 / 7 / 8

1 / 3 / 7

€ 8,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 13,00

D E S S E R T

Club Sandwich: petto di pollo, uova sode, bacon, insalata,
pomodori, mozzarella e maionese
Club Sandwich: grilled chicken breast, hard-boiled eggs, bacon, lettuce, 
tomatoes, mozzarella cheese and mayonnaise

 

€ 25,001 / 3 / 5 / 7

Toast al salmone affumicato con avocado e rucola
Toast with smoked salmon, avocado and rocket

1 / 4 / 7 € 16,00

Il pane per sandwich e toast è di nostra produzione, preparato con farine locali a lenta lievitazione.
The bread for sandwiches and toasts is homemade in our kitchen with local flour and slow leaven.

Burger di manzo “Etrusco” con Emmenthal, insalata, pomodori,
cetrioli, ketchup e maionese, con patate alla paprika e pane al 
sesamo di nostra produzione 
“Etrusco” beef burger with Emmenthal, salad, tomatoes, cucumbers, ketchup 
and mayonnaise, with paprika potatoes and homemade sesame bread

Burger vegetale di patate, ceci e spinaci con rucola e maionese 
alla senape, con patate alla paprika e pane al sesamo di 
nostra produzione
Potato, chickpea and spinach burger with rocket and mustard mayonnaise,
with paprika potatoes and homemdae sesame bread

Tagliolini all’uovo fatti in casa al pomodoro San Marzano
DOP “Casa Marrazzo”
Homemade tagliolini egg pasta with San Marzano DOP
tomato “Casa Marrazzo”

Spaghettone “Pastificio Lo Spago” cacio e pepe con tartufo
uncinato “Tenuta San Pietro a Pettine”
Spaghettoni “Pastificio Lo Spago” cacio e pepe style with truffle
from “Tenuta San Pietro a Pettine”

DALLE ORE 12:30 ALLE 14:30 / FROM 12:30 TO 14:30

1 / 3 / 5 / 7 / 10 / 11

1 / 3 / 7 / 11

1 / 7

1 / 3

€ 23,00

€ 27,00

€ 22,00

€ 16,00

P IATT I  CALD I  /  HOT  D I SHES

Verdure grigliate di stagione (zucca, cipolla, peperoni, radicchio)
Seasonal grilled vegetables (pumpkin, onion, pepper, radicchio)

€ 12,00


