DALLE ORE 12:00 ALLE 18:00 / FROM 12:00 TO 18:00

INSALATE E SANDWICH / SALADS AND SANDWICHES

Insalata “Detox” con cetrioli, pomodorini, lattuga, rucola, € 17,00
fagiolini e semi di chia
“Detox” salad with cucumbers, cherry tomatoes, lettuce, arugula,
green beans and chia seeds
Insalata “Caesar” con petto di tacchino arrosto, lattuga 1/3/4/5/7/10 € 19,00
e scaglie di Grana Padano
“Caesar” salad with roasted turkey breast, lettuce and
flakes of Grana Padano cheese
Prosciutto di Norcia, mozzarella fior di latte, rucola 7/12 € 20,00
e aceto balsamico “Acetaia Malpighi”
Prosciutto ham from Norcia, fiordilatte mozzarella cheese, arugola
and balsamic vinegar “Acetaia Malpighi”
Club Sandwich: petto di tacchino, uova sode, bacon, insalata, 1/3/5/7 € 25,00
pomodori, mozzarella e maionese
Club Sandwich: turkey breast, hard-boiled eggs, bacon, lettuce,
tomatoes, mozzarella cheese and mayonnaise
Toast classico con prosciutto cotto ed Emmenthal 117 € 12,00
Classic toast with Emmenthal cheese and baked ham
Toast al salmone affumicato con avocado e misticanze 1/4/7 € 18,00
Toast with smoked salmon, avocado and mixed salad

PIATTI CALDI / HOT DISHES DALLE ORE 12:30 ALLE 15:00 / FROM 12:30 TO 15:00
Crema di fagioli cannellini di Poggio Aquilone con caponata 179 € 19,00
di verdure di stagione e crostini di pane
Cream of cannellini beans from Poggio Aquilone with seasonal vegetable
caponata and toasted bread
Lasagna all’'uovo fatta in casa con ragt di Chianina 1131719112 € 21,00
Homemade egg lasagna with Chianina ragout
Burger vegetale di patate, ceci e spinaci con maionese alla 1/3/5/7710/11 € 23,00
senape, patate arrosto e pane artigianale al sesamo
Potato, chickpea and spinach burger with mustard mayonnaise,
roasted potatoes and artisan sesame bread

DESSERT
Tiramisu classico 3/7 € 10,00
Classic Tiramis
Gelati fatti in casa due gusti 7/8 € 8,00
Homemade ice creams, two flavors
Sorbetti fatti in casa due gusti € 8,00
Homemade sorbets, two flavors
Macedonia di frutta fresca di stagione € 10,00

Seasonal fresh fruit salad



